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Zrodtem btonnika i biatka.
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CHLEB ZYTNI JASNY
BEZ DROZDZY

CHLEB ZYTNIO - PSZENNY
INDYJSKI

Chleb pszenno - zytni produkowany jest na kwasie
naturalny metodgq fermentacji wielofazowej
oraz podmftodzie pszennej z dodatkiem

s L drozdzy.
Chleb z dodatkiem siemienia Inianego brgzowego Produkowany tradycyjng metodq fermentacji m |=EEE| @{@} i
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ziaren stonecznika i ptatkdw ziemniaczanych. i spulchniajqgcych. Dlugo zachowuje swieZosc.
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BULKA MULTI ZIARNO
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BULKA MAMMA MIA

Przygotowana z mqki pszennej z dodatkiem ziaren
stonecznika, sezamu, siemienia Inianego oraz pestek

Produkowana z mqgki psZennej z dodatkiem

nasion stonecznika, sezamu, siemia Inianego,
soi i otrebéw pszennych. Butka o ksztaicie podfuznym dyni obtoczone w ptatkach owsianych
obsypana na powierzchni ziarnami sezamu i ziarnach stonecznika.

Butka pszenna wyborowa produkowana
na podmiodzie pszennej z dodatkiem drozdzy.

Przygotowana z mqgki pszennej metodq jednofazowq
z dodatkiem drozdzy, rozdrobnionych ziaren
pszenicy i Zyta, otrebow pszennych, ziaren soi
i siemia Inianego.
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